sajandi algupoolelt

Vahepeal aastakiimneid
unustuses olnud varvimis-
tehnikad ja looduslikud
varvid on taas au sees.

Praegusel ajal on virvi-
valik tohutu ja dige otsu-
se tegemine keerukas. Aga
noukaajal oli koik imeliht-
ne, saada oli vaid pruuni vir-
vi. Siis said pruuniks majad,
porandad, moobel.

Sojaeelsel ajal piiiiti see-
vastu inimeste maitset ja os-
kusi pohjalikult kujundada.
Anti tidpseid nduandeid ala-
tes varvi koostisainetest ja
kodusel teel valmistamisest
kuni soovitusteni, millist
varvi maja oleks kena.

Silmailu voobatud majast

Nagu eelmise sajandi esime-
sel poolel ehitusraamatu-
tes kombeks kritiseerib ka
A. Kallaste oma 1937. aasta
“Maalritdo Opperaamatus”,
et enamik meie maa- ja lin-
namajadest on vodbatud va-
ga maitsetult voi on koguni
virvimata. Meenutatakse,
et veel moni aeg tagasi olid
agulimajad vaid kollased ja

kui see maha kulus, oli vaa-
tepilt lausa masendav. Ja ro-
hutatakse, et virvimine pole
tahtis mitte ainult “silmailu
seisukohalt, vaid ka vastupi-
davuse mottes”.
Peensusteni tuuakse vil-
ja varvide, lakkide, peitsi-
de jt omadused ja valmista-
mine. Kahjuks on tldjuhul
tdnapédeval nende Opetuste
jargivarvide tegemine (keet-
mine) lpris keerukas. Ilm-
selt kohati isegi ohtlik neile,
kes keemiatundidest dpitut
enam tdpselt ei méleta.
Kuid niiteks kollase peit-
si ja kohupiimavirvi sega-
mine tundub {pris lihtne ja
seda voib ka ise katsetada.
Kollase peitsi valmistami-
seks ldheb vaja vaid safranit,
millele valatakse peale piiri-
tus. Lastakse seista 24 tundi
jaseejdrel voib asuda kasuta-
ma. Parima tulemuse annab
vahtral vdi saarepuul.
Samuti on hélbus valmis-
tada kohupiimavérvi: 1kg
kohupiimale lisatakse 11
vett, segatakse ja seejirel li-
satakse 0,5 kg virskelt kus-
tutatud lupja. Hoorutakse,
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Varviopetusi eelmise

kuni segu muutub Kkliistri-
taoliseks, seejirel toonitak-
seviarvimuldadega. Puupin-
na virvimisel tuleb virvi-
le kuni kiimnendik osa ma-
hust linadli lisada, et vérv
liialt rabe poleks.

Tee ise kohupiima

“Maalrito6 Opperaamatus”
on ka opetus, kuidas kodu-
sel teel vajalik kohupiim val-
mistada: kooritud piim ha-
pendatakse, seejirel kuu-
mutatakse 15 minutit kuni
60 kraadini, ntitid kallatak-
se soelale ja pestakse lubja-
rikka kaevuveega.
Pesemine korvaldab vér-
vimiseks kahjulikud hap-
ped. Pestud kohupiim aseta-
takse linasesse kotti ja pres-
sitakse vesi vilja.
Kohupiimavérvidega too-
tades peab meeles pidama,
et pind tuleks enne niisuta-
da, virvida kiiresti ja mitte
eriti siluda. Valmis segatud
virv ei tohi seista kauem kui
3-4 tundi. 1 kg kohupiima-
vérvist saab 20 m?* krohvitud
ja 30 m? puuseina varvida.
Jana Kadastik

Parim aeg
varvimiseks
oNn varasuvi

Maja véarvimiseks parim
aeg on varasuvi, kui ilmad
on soojad ja paikselised,
soovitatavalt enne jaani-
paeva.

Uut maja virvides tuleb
maja seinad sooja linadliga
iile tbmmata, sel juhul saab
maja ja ka virvi iga poole
pikem. Niisugused kohad,
mis koige rohkem ilmasti-
ku mojutada (ukse-ja akna-
raamid), tuleb kord rohkem
vérvida kui teised pinnad.

Mida siledam pind, seda
vihem votab see peale mus-
tust ja tolmu. Kui virvitav
pind on téis rasvaplekke, tu-
leb kogu pind katta lubja-
liimiga, dra kuivada lasta ja
siis puhtaks piihkida. Lubi
kisub rasva ja 6li enesesse.

Uksed tuleb virvimi-
seks eest dra tosta. Pilpa- voi
sindlikatus véirvitakse enne
paigaldamist.
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