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Kook voi pirukas
ISadepaevaks

Isadepdeva puhul valmis-
tage moni kook voi kiipse-
tage pirukas. Tehke tema
lemmikkooki isegi siis, kui
isa on juba manalamees
ja teiega uihes lauas pole.
Hingedeaeg ikkagi.

Ounastruudel

Tainas

® 3% dl nisujahu
B 3 sl sulatatud voi vedelat margariini
B 1 muna

M Y4 tl soola

¥ 3/ dl sooja vett
M 6li madrimiseks
Taidis

M 3 duna

M 2 sl suhkrut
1 tl kaneeli

Soeluge jahu kaussi, lisage margariin,
muna, sool ja vesi. Segage ja sotkuge tai-
nas iihtlaselt elastseks palliks, maarige oli-
ga ja jatke ratikuga kaetult pooleks tun-
niks seisma. Seejdrel tdstke tainas puhtale
linasele koogiratikule voi riidetiikile, puis-
take tainale veidi jahu ja rullige laiaks. Siis
pintseldage tainast dliga ja rullige venita-
des paris ohukeseks. Peale puistake ohu-

kesed suhkru ja kaneeliga segatud du-
naviilud ning keerake riide abil rulli nagu
rullbiskviit. Enne ahjupanekut maarige rul-
li sulatatud margariiniga. Kiipsetage 200°
juures umbes 25 minutit.

Lehttainast ounarull

Tainas

B 500 g kiilmutatud lehttainast
B 1 muna maarimiseks

Taidis

¥ 4 hapumat 6una

m 1 dl rosinaid

m 14 dl mandlilaaste

¥ 3 dl suhkrut

m 2 sl kartulijahu

m 2 tl kaneeli

Laske sligavkiilmast voetud poetainal
pehmeneda. Puistake lauale jahu, millel
rullige tainas ohukeseks ristkiilikuks. Kui
tainas on kahes tiikis, ihendage need rul-
lides. Keerake rullitud tainas timber rul-
li ja tostke kiipsetuspaberile. Vdikesteks
kuubikuteks l6igatud dunad segage pes-
tud ja tahendatud rosinate, mandlilaas-
tude, kartulijahu, suhkru ja kaneeliga.
Laotage tdidis tainale ja rullige paberi
abil kokku.

Tostke rull paberiga kiipsetusplaadile,
sattige jatkukoht allapoole, maarige lah-
tiklopitud munaga ning pigistage maari-
tud rulliotsad kinni. Kiipsetage 200°juu-
res umbes 35 minutit.

Kakaokook

® 150 g void voi margariini
u 3 dl suhkrut

¥ 3 muna

= 2 %2 dl nisujahu

m 1 dl kakaopulbrit

W 1 tl kiipsetuspulbrit

® 1 tl vanillsuhkrut

Kate

m 50 g void

® 4 dl tuhksuhkrut

H 1 sl kakaopulbrit

M umbes 2 sl vett

B tuhksuhkrut kaunistuseks

Vahustage toasoojas seisnud marga-
riin ja suhkur. Lisage hoorudes likshaa-
val munad.

Segage kokku kaik iilejaanud kuivai-
ned ja puistake vahehaaval vahustatud
margariinile. Kloppige Uihtlaseks tainaks.
Laotage tainas klipsetuspaberiga kaetud
plaadile (25x30 cm). Kiipsetage 175°
juures umbes 20 minutit. Laske koogil
jahtuda.

Sulatage voi, segage juurde suhkur
ja kakao. Uhtlasema kattesegu saami-
seks lisage jaokaupa vett. Mdadrige see
peaaegu jahtunud koogile. Hiljem vaite
puistata labi Sablooni peale tuhksuhk-
rut. Sablooniks véite kasutada ka tiiki-
kest pitsriiet.
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